INSTRUCTION MANUAL

BEFORE USE
« Remove all the labels, stickers and tags from the kettle, wash it in hot
water with a detergent, rinse thoroughly and wipe dry.

COOKING

» Choose theright burner — it should be the same as diameter of the kettle
bottom or less than that. If you use gas cooker watch that the flame does
not reach kettle walls.

Itis recommended to use maximum capacity of the cooker only when
you start cooking, decreasing it to average and low after that.

Never heat the kettle while it's empty and never let the water to steam away.
Don't overfill the kettle. It can bring to burn. Water levelinside the kettle
always must be not higher than spout base.

Use potholders as the kettle handles can get hot in the process of
cooking. Beware of steam coming from heated kettle. Be careful while
carrying the kettle with hot water. Do not touch heated parts of the kettle
with uncovered parts of the body.

After water boiling turn off the heating and leave it for 15 seconds, before
spout and lid opening. Always turn the spout out of yourself, while boil
the water or open the spout.

Don'trely on the whistle as a reminder that you have left the kettle
unattended. Sometimes whistle may not work.

Do not fill heated kettle with cold water and do not dip it in cold water.
Always apply only recommended sources of heating. You can use
stainless kitchenware NADOBA with any kind of cooker: gas, electric,
glass-ceramic, halogen and inductive. The ware with metal handles can
be used in ovens. The ware with bakelite and silicone handles cannot be
used in ovens at temperature higher than 175 °C. Stainless kitchenware is
not suitable for usage in microwave ovens.

» Avoid damaging the ware with sharp objects.

MAINTENANCE

« Do not use metal wire sponges and brushes, abrasive and aggressive
detergents for cleaning the ware. It is allowed to wash the ware in

a dishwashing machine, but except the ware with an external color
decorative cover.

Right after washing the ware is to be wiped dry.

Some products like salt, vinegar and drinking water minerals can cause
white or grey spots inside a cookware. They are easily removed with
smallamount of vinegar or lemon juice. Such spots do not reduce
operability or hygiene of the ware, are not defects and cannot be the
reason for complaints to the manufacturer.

When the ware is overheated there can appear purple, brown or rainbow
coloring on its surface. Such coloring also is not a defect, it does not
reduce operability or hygiene of the ware, itis not a defect and cannot be
the reason for complaints to the manufacturer.

WARRANTY

» At the moment of buying stainless kitchenware NADOBA you are given
a 5year warranty for it.

» The warranty does not cover cases of violations of the given manual
instructions, mechanical damages caused by blows and falls, and also
self-reliant repair of the ware defects.

« In case of valid claim consult the seller or one of the service centers
stated at www.nadoba.eu.



GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR GEBRAUCH

« Alle Etiketten, Aufkleber und Label entfernen, das Geschirr zunachst
grundlich in heilem Wasser mit Seife spulen, dann mit klarem Wasser
nachspulen und gut abtrocknen. Kochen Sie nur im sauberen Geschirr.

KOCHEN
« Wahlen Sie den richtigen Durchmesser des Kochfeldes, dieser muss
immer dem Geschirrboden-Durchmesser gleich oder kleiner sein. Beim
Kochen auf dem Gasherd beachten Sie, dass die Gasflamme niemals
Uber die Geschirrseiten herausragt.
Nutzen Sie die maximale Heizleistung nur am Anfang des Kochens und
danach halten Sie an einer der mittleren oder niedrigen Heizstufen.
Heizen Sie nie den leeren Kessel auf und lassen Sie das Wasser nicht vollig
auskochen.
Uberflllen Sie den Kessel mit Wasser nicht. Das kann zu Brandwunden fhren.
Der Wasserstand im Kessel sollimmer nicht hdher als der Ausguss sein.
Die Geschirrgriffe konnen wahrend des Kochvorgangs richtig heily
werden - verwenden Sie zum Anfassen die Griffstabe und Handschuh.
Schutzen Sie sich vor Dampf, der aus dem erhitzten Geschirr austritt.
Beim Tragen von Geschirr mit heillen Produkten immer Vorsicht beachten.
Vermeiden Sie den Kontakt von ungeschutzten Korperteilen mit heiRem
Geschirr.
Nachdem das Wasser kocht, schalten Sie die Heizung aus und lassen Sie
den Kessel 15 Sekunden stehen, bevor Sie den Ausguss oder die Decke
offnen. Richten Sie immer den Ausguss von sich weg, wenn Sie das
Wasser kochen oder den Ausguss offnen.
Verlassen Sie sich nicht auf die Pfeife als Erinnerung daran, dass Sie den
Kessel ohne Aufsicht gelassen haben. In einigen Fallen kann die Pfeife
nicht funktionieren.
Das heille Geschirr nicht mit kaltem Wasser befullen oder in das kalte
Wasser eintauchen lassen.
Verwenden Sie immer die empfohlenen Heizquellen. Das Edelstahl-
Kochgeschirr NADOBA darf mit allen Typen von Kochplatten
benutzt werden: Gas-, Elektro-, Glaskeramik, Hallogen- und
Induktionskochplatten. Das Geschirr mit metallischen Griffen darf auch
im Backoffen verwendet werden. Das Geschirr mit den Griffen aus
Bakelit und Silikon darf im Backofen nur bei Kochtemperatur bis zu 175 °C
verwendet werden. Das Edelstahl-Geschirr ist fur den Einsatz in den
Mikrowellen-Ofen nicht geeignet.
« Vermeiden Sie die Beschadigung des Geschirrs durch scharfe und spitze
Gegenstande.

PFLEGE UND REINIGUNG

» Vermeiden Sie die metallischen Bursten und Schwamme sowie Scheur-
und aggressive Reinigungsmittel zur Geschirrreinigung nicht. Das Spulen
in der Spulmaschine ist zulassig aber aulser dem Kuchengeschirr tragen
mit einem externen farbige dekorative Abdeckung.

Das Geschirr nach der Reinigung gut abtrocknen.

Einige Produkte, Salz, Essig sowie die im Trinkwasser enthaltenen
Mineralstoffe konnen weilke und graue Flecken an den Innenwanden
bewirken. Diese konnen mit ein Paar Tropfen Essig bzw. Zitronensaft
leicht beseitigt werden. Diese Flecken beeintrachtigen in keiner Weise
die Leistung und die Hygienitat des Kochgeschirrs, stellen kein Defekt dar
und sind kein Grund fur die Mangelanspruche.

Beim Uberhitzen kann die Geschirr-Oberflache eine blaurote, braune
oder rosige Farbung aufweisen. Diese Farbungen sind auch kein Defekt,
beeintrachtigen nicht die Leistung und die Hygienitat und durfen nicht
beanstandet werden.

GARANTIE

« FUr Kessel aus Edelstanl NADOBA wird die Garantie 5 Jahre ab Kaufdatum
gegeben.

« Diese Garantie erstreckt sich nicht auf die Falle der Nichteinhaltung dieser
Gebrauchsanweisung, mechanischer Schaden durch Aufprallen und
Fallen sowie eigenmachtige Beseitigung der Geschirrfehler.

» Beim Vorliegen begrundeter Anspruche wenden Sie sich bitte an
den Verkaufer des Eryeugnisses oder an eine der auf den Web-Seite
www.nadoba.eu. Angegebenen Servicestellen.



NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM

» Odstrante z konvici véechny etikety a nalepky, dukladné ho umyjte v horké
vode s Cisticim prostredkem, oplachnéte velkym mnozstvim vody a vytrete
do sucha.

VARENI

« Volte spravnou velikost plotynky, primeér plotynky musi byt stejny nebo
mensi, nez je pramér dna nadoby, plamen hofaku nesmi nikdy prfesahovat
okraje dna nadobi.

Sporak nastavte na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte na
nizky, maximalne stredni vykon sporaku.

Nikdy nezahfivejte prazdnou konvici a nenechte vodu vyvarit uplne.
Nepfeplhujte konvici vodou. To muze zpUsobit popaleniny. Hladina vody
v konvici by nikdy nemeéla prekracovat dolni ¢asti hubice.

V prubéhu vafeni se Uchyty a rukojeti mohou silné ohfat — pouzivejte
kuchynské chnapky a rukavice. Davejte pozor na paru vychazejici z ohrate
nadoby. Budte opatrni pfi pfenaseni nadoby s horkym obsahem.
Nedotykejte se ohfatych ¢asti nadobi nechranénymi castmi téla.
Nenapliujte ohfatou nadobu studenou vodou a neponofuijte ji do
studene vody.

Po uvareni vody vypnete ohfev a nechte konvici stat po dobu 15 sekund
pred otevienim hubice nebo vika. Pfi vafeni vody Ci otevirani hubice vzdy
smeérujte hubici pry¢ od sebe.

Nespoléhejte se na pistalku jako na pfipominku toho, ze jste nechali
konvici bez dozoru. V nékterych pfipadech pistalka muZe se nespustit.
Vzdy pouzivejte jen doporucené zdroje tepla. Nerezové nadobi NADOBA
je vhodné pro viechny typy sporadkd — plynove, elektrické, sklokeramické,
halogenniiindukeni. Nadobi s kovovymi Uchyty a rukojetmi lze pouzivat
ivtroubé pri teploté pres 175 °C. Nadobi z nerezavéjici oceli neni vhodné
pro mikrovinné trouby.

« Chrante nadobi pred poskozenim ostrymi pfedmety.

UDRZBA

« Nepouzivejte k Cisténi nadobi kovove draténky a kartace, brusné a agresivni
Cistici prostredky. Nadobi je vhodné pro myti v mycce, krome nadobi

s externim barevnym dekorativnim krytem.

Ihned po umyti nadobi vytrete do sucha.

Objevi-li se uvnitf nadobi bilé nebo Sedé skvrny, vycistite je octem, nékolika
kapkami citronu. Jde o sedimenty mineralt obsazenych v pitné vodé, jejich
tvofeni mohou také vyvolavat nékteré potraviny, sul, ocet. Tyto skvrny

nijak neomezuji funkcnost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou
vyrobku a nemohou byt predmetem reklamace.

Pfi pfehfivani nddob se muZze na povrchu kovovych ¢asti objevit fialové
az hnédé nebo duhoveé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkénost
¢i zdravotni nezdvadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemuze byt
predmetem reklamace.

ZARUCNI PODMINKY

« Na konvice z nerezové oceli znacky NADOBA poskytujeme zaruku po
dobu 5 let od data zakoupeni.

» Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady: vyrobek byl pouzivan
v rozporu s Navodem k pouziti, zavady byly zpusobeny Uderem,
padem ¢i neodbornou manipulaci, a také v pfipade, ze na vyrobku byly
provedeny neautorizovane opravy a zmeny.

« V pfipadé opravnéené reklamace se prosim obratte na svého prodejce
nebo na nékteré ze servisnich stredisek, seznam na www.nadoba.eu.



NHCTPYKLMA MO SKCIJTYATALNN

MEPEA UCIMOJIb3OBAHVEM

e YoanuTe C YalHMKa BCE STUKETKM, HaKNENKM 1 GpablkK, TLATENbHO
BbIMOWTE €ro B ropg4yer BOAe C MCNONb30BaHMEM MOIOLLETO CPEeACTBa,
XOPOLIO ONONOCHUTE U BLITPUTE HACY XO.

NMPUTOTOBJIEHUE NMULLA

« [paBWIbHO BbIGUPaNTE AnamMeTp KOHGOPKM, OH LO/HKEH ObITb NV PaBEH,
VAW MeHblUe AnameTpa AHa NoCyabl. [1py NPUTrOTOBNEHWM Ha ra30BbIX
nAVTax CNneanTe 3a TEM, YTOObI M1aMs HE KacaNoCb CTEHOK MOCYbl.
CrapanTech MCNONb30BATL MAKCMMabHYIO MOLLHOCTb MANTLI TONBKO

B Hayane NpuUroTOBNEHNS MULLN.

He HarpeBanTe NyCTOM YalHWK 1 He AaBanTe BOAE NONHOCTLIO BbIKUMETb.
He nepenonHanTe YanHWK BOLOW. DTO MOXET NMPUBECTU K OXKOram. YpOoBeHb
BO/bI BHYTPW YalHMKa BCEraa LOMKEH GbiTb HE BbllLe OCHOBaHMS HOCKKA.

B npouecce NpuroToBNeHNS pyUukM NOCYAbl MOTYT CUIbHO HarpeTbCs —
NCMNONb3YyMTe KyXOHHbIE MPUXBATKM U pyKasuLbl. OcTeperantecs napa,
BbIXOAALLErO 13 HarpeTor nocyasl. CobnioaanTe OCTOPOXHOCTb NP
nepeHocke NOCYAbl C ropaYUmMM NPOLYKTaMn. He KacanTecCh HarpeTbix
YacTer NOCYAbl He3aWMLLEeHHbIMY YaCTaAMM TeNa.

[locne 3akMnaHmns BOLbl OTKMIOYMUTE MOLOTPEB U AaNTeE YalHUKY
NOCTOATH 15 CekyHA, Npexae 4em OTKPbIBaTb HOCKK UK KPbILWKY. Bceraa
HanpaBNanTe HOCKK OT Cebsl, KOTrAa KUMSTMTE BOAY UK OTKPLIBAETE HOCHK.
He nonaranTech Ha CBMCTOK B Ka4eCTBE HAMOMMHAHMNS O TOM, YTO Bbl
OCTaBWIM YaNHWK 6€3 MPUCMOTPA. B HEKOTOPBIX Cy4Yasx CBUCTOK MOXET
He cpaboTaTb.

He 3anonHanTe HarpeTyto NOCyAy XONOAHOW BOLOW M HE NOrpyxanTe ee
B XONOAHYIO BOAY.

Bceraa nprMeHanTe ToNbKoO peKoMeHAyeMbIe MCTOYHMKK Tenna. Bel
MOXETE MCMONb30BaTh HepxaseioLlyio nocyny NADOBA ¢ mio6biMM1 BUAAMY
BAPOUHbIX MANUT: ra30BbIMU, SNEKTPUYECKUMM, CTEKNOKEPAMUYECKUMN,
ranoreHHbIMMU N MHAYKUMOHHBIMM. FToCyAy C METaNIUYECKUMM PyUKaMum
[lONYCKaeTCs MCMONb30BaTh B iy XOBbIX LUKadax. [ocyay ¢ 6aKeNnMTOBbIMM
M CUNMKOHOBBIMU PYUKaMKM HE AOMYCKAETCA MCMONb3OBATb B Y XOBbIX
wiadax npu TemnepaTtype cebilwe 175 °C. [ocyna n3 HepxaseioLen ctanm
He npeaHasHa4YeHa AN MUKPOBONHOBBIX NeYen.

V36erante NOBpexXAeHNS NOCYAbl OCTPLIMWU NPEeAMETaMN.

yXon

* He \/ICFIOﬂb3y\7\Te AN YNCTKM NOCYAbl METaNTNYECKMNE MOYaKN U

LLeTKM, abpa3nBHblE M arpeccrBHble MOIOLLME CpeACTBa. [lonyckaeTcs
MbITb€ MOCY bl B I'\OCy,D,OMOe‘—lHOl;\ MalwnHe, KopoMe NocyAbl C BHEWHMM
LIBETHbIM AEKOPATUBHbBIM MOKPLITMEM.

Cpa3sy nocne MbiTbs NOCYLy CNeayeT BbITEPETb HAaCYXO.

/13-3a HEKOTOPbIX MPOAYKTOB, CONN, YKCYCa, a TakXKe 13-3a MMHEPanos,
cofepXKaumxca B NMUTbeBOM BOAE, BHYTPW YanHmka MOTyT NMOABUTLCH
oensie 1 cepble NaTHa. Mx nerko YCTPaHNTb He6OMbLIMM KONMMYECTBOM
YKCyCa nnm coka nMmMoHa. ﬂ,aHHb\e MATHa HNCKONBbKO HE CHMXKAIOT
quHKu,VIOHaﬂbHOCTb WIN TUTNEHWYHOCTb MOCYAbl, HE ABNAIOTCA 6pa><om n
He MOTYT CTaTb MPUYNHOM NPETEH3NIM K MPOU3BOANTENIO.

[Mpv neperpeeaHn NOCYAbl Ha €€ MOBEPXHOCTM MOXET NOABUTHCH
dunonetoBasn, KOpUYHEBAsN UM PaLdyXHas OKpacka. Tak)Ke Ha BHY TPEHHEN
NOBEPXHOCTU YaMHMKOB MOXET ObITb 3aMeTEH HEOO/BLIOM WOB. DTO He
ABNAeTCq 6paKOM, He CHWXaeT dDyHKu,I/IOHaﬂbHOCTb NN TUTNEHUYHOCTb
NOCyAbl N HE MOXET ABNATLCA FIDW—H/IHOI;W ﬂpeTekuZ K TTPOM3BOAUNTETIO.

TAPAHTUA

« Ha vaiinuku u3 Hepxkasetoule ctanv NADOBA npeaocTasnseTcs rapaHTus
5 N1€T C MOMEHTa MOKYMKM.

e [apaHTWa He PaCNPOCTPAHAETCS Ha CydYan HapyLWeHWM NpaBuna AaHHOTO
PYKOBOACTBA, Ha C/ly4an MexaHn4eCKmnx FIOBDe)K,D,GHVHZ NOCYyAbl B pe3ynbraTe
yaoapos v I'\a,ELeHI/IQI, a TaKxXe Ha c/iy4an CaMOCTOATENbHOIO UCTpasieHnd
NePeKTOB NOCyAbl.

» B cnyyae 060CHOBaHHOM NPeTeH3MM obpalllanTech K MPOAaBLYy M3aenus
VAW B OIUH 13 CEPBUCHbIX LEHTPOB, YKa3aHHbIX Ha www.nadoba.eu.



