INSTRUCTION MANUAL

USAGE

Remove all the labels, stickers and tags from the ware, wash it with hot

water with a detergent, rinse thoroughly and wipe up dry.

French press is crafted for brewing fresh ground coffee and leaf tea. The

recommended grinding size should be equal to large crystals of sea salt.

Fine grinding may clog the filter system.

Make sure to put French press on a flat non slippery surface with high

heat resistance before pouring hot water inside.

Check the glass for the scratches, cracks and other damages on a regular

basis. Do not use it if any defect was found.

Please avoid causing damages to the ware by sharp items.

Hold the French press by it's handle only. Do not touch hot surface with

uncovered parts of the body to avoid skin burns.

Do not make a strong effort while pushing the plunger down. In other

case the hot water may come out and cause a skin burn. If the plunger

resists to go down please clean the multilayered filter under the running

water. CAUTION! Be careful, the plunger might be hot!

Turn the lid to the side to close the spout while brewing the beverage.

After the beverage is ready pour hot coffee into mugs or into a thermos.

Do not leave fresh coffee in a French press.

Caution! Filland store the ware with hot liquids away from children and

pets.

Please keep your French press away from heaters and open fire to save

the plastic parts from damages.

« The productis not designed to use at any kind of hobs, microwaves and
ovens.

MAINTENANCE

Please let the ware cool down completely before washing. Do not put the
hot glass into cold water .

Do not use metal wire sponges and brushes, abrasive and aggressive
detergents for cleaning the ware.

Soak dirty ware in water or weak detergent solution before washing.

The glass holder is allowed to wash in the dishwasher.

* We recommend to wash the plunger and other detachable parts by hand
under running water.

Right after washing the French press should be wiped dry immediately.
Limescale and stains might appear on the surface of the ware because
of the minerals from drinking water. They are easily removed with small
amount of vinegar or lemon juice. Such spots do not reduce operability
or hygiene of the ware, are not defects and cannot be the reason for
complaints to the manufacturer.

Regular washing the ware in the dishwasher may cause some parts’
color changing. This is a natural deterioration of the product and cannot
serve as a basis for claims against the manufacturer.

WARRANTY

« You are given a 3 year warranty for the French press NADOBA from a
moment of purchase.

» The warranty does not cover cases of violations of the given manual
instructions, mechanical damages caused by blows and falls, and also
self-reliant repair of the ware defects.

« In case of valid claim consult the seller or one of the service centers
stated at www.nadoba.eu.



BREWING COFFEE
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Clean and warm up the glass beaker & boil water.
Add 7g of fresh ground coffee for each 125 ml to the beaker using the
scoop from the kit.

. Pour proper amount of boiling water leaving 1-2 cm till the edges.

. Stir coffee grounds and push the plunger to the top of the water.

. Let the coffee brew during 5-6 minutes.

. Gently depress plunger towards the bottom and pour the coffee into mugs.

MAKING TEA AND OTHER DRINKS

NADOBA French press could be used for making leaf tea, herbal and berry
drinks. Follow the recommendations above for brewing a drink of your
taste. Brewing time depends on the ingredients of selected recipe. Please
check the information on the product packaging.



GEBRAUCHSANWEISUNG

ANWENDUNG

Entfernen Sie alle Etiketten, Aufkleber und Anbindezettel von der

Ware, spulen Sie sie grandlich mit warmen Wasser und einem milden
Reinigungsmittel aus, danach spulen Sie sie gut ab und wischen Sie sie
trocken.

Verwenden Sie die Pressstempelkannen, um Blatt-Tee oder grob
gemahlenen Kaffee zuzubereiten. Der empfohlene Mahlgrad sollte
groRen Meersalzkristallen entsprechen. Fein gemahlener Kaffee kann
den Filter verstopfen.

Beim AufgieBen mit heiRem Wasser stellen Sie sicher, dass die
Pressstempelkanne auf einer flachen, rutschfesten Oberflache steht,

die gegen hohe Temperaturen bestandig ist.

Uberprifen Sie den Glasbehalter regelméaRig auf Kratzer, Risse oder andere
Schaden. Verwenden Sie keinen Behalter mit beschadigten Wanden.
Vermeiden Sie die Beschadigung der Ware durch scharfe Gegenstande.
Fassen Sie nur am Griff der Pressstempelkanne an. BerUhren Sie die
heiRen Wande des Behalters nicht mit unbedeckten Hautpartien.
Wenden Sie beim Herunterdrlcken des Stempels keine UbermaRige Kraft
an, da sonst kochendes Wasser aus der Pressstempelkanne spritzt und
Sie sich verbrennen kdnnen. Lasst sich der Stempel nicht bei mittlerer
Krafteinwirkung herunterdrucken, ist der Filter verstopft. Vorsichtig
(moglicherweise heil) entfernen und unter flieBendem Wasser abspulen.
Drehen Sie den Deckel, um den Auslauf der Pressstempelkanne bei der
Zubereitung von Tee oder Kaffee zu schlieRen.

Nachdem das Getrank fertig ist, giel3en Sie heilRen Kaffee in Tassen

oder in eine Thermoskanne. Lassen Sie frischen Kaffee nicht in einer
franzésischen Presse.

Behalter mit heiRen Flussigkeiten immer auer der Reichweite der Kinder
und Haustieren fullen und aufbewahren!

Um Schaden an den Kunststoffteilen zu vermeiden, darf sich die
Pressstempelkanne nicht in unmittelbarer Nahe von Heizgeraten oder
offenen Flammen befinden.

Das Produkt ist nicht fiir Kochfelder, Mikrowellen und Ofen geeignet.

PFLEGE UND REINIGUNG

Lassen Sie das Gerat vor dem Waschen vollstandig abkuhlen. Lassen Sie
den heilen Kolben nicht mit kaltem Wasser in Kontakt kommen.
Vermeiden Sie die metallischen Bursten und Schwamme sowie Scheur-
und aggressive Reinigungsmittel zur Geschirrreinigung.

Stark verschmutztes Geschirr zunachst im Wasser oder mit Zugabe von
kleiner Menge Reinigungsmittels stehen lassen.

Das Gehause und der Kolben der Pressstempelkanne kénnen in der
Geschirrspulmaschine gewaschen werden.

Es wird empfohlen, den Stempel und samtliche Teile von Hand unter
flieRendem Wasser zu waschen.

Das Pressstempelkannen nach der Reinigung gut abtrocknen.
Aufgrund von Mineralien im Trinkwasser konnen sich Kalk und Flecken
auf der Oberflache des Gerats bilden. Diese konnen mit ein Paar
Tropfen Essig bzw. Zitronensaft leicht beseitigt werden. Diese Flecken
beeintrachtigen in keiner Weise die Leistung und die Hygienitat des
Kochgeschirrs, stellen kein Defekt dar und sind kein Grund fur die
Mangelanspruche.

Regelmaliges Waschen des Gerats in der Geschirrspulmaschine kann
dazu fuhren, dass sich die Farbe einiger Teile andert. Dies ist eine
naturliche Abnutzung des Gerats und kann nicht als Grundlage fur
Anspruche gegen den Hersteller dienen.

GARANTIE

« An die Franzosische Presse NADOBA gewéhren wir 3 Jahre Garantie ab
dem Verkaufsdatum.

« Diese Garantie erstreckt sich nicht auf die Falle der Nichteinhaltung
dieser Gebrauchsanweisung, mechanischer Schaden durch Aufprallen
und Fallen sowie eigenmachtige Beseitigung der Geschirrfehler.

» Beim Vorliegen begrundeter Anspruche wenden Sie sich bitte an
den Verkaufer des Eryeugnisses oder an eine der auf den Web-Seite
www.nadoba.eu. Angegebenen Servicestellen.



KAFFEE HERSTELLEN
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Reinigen und erwarmen Sie den Glasbecher & kochen Sie Wasser.
Fugen Sie 7g frisch gemahlenen Kaffee fur jede 125 mlin den Becher mit
der Schaufel aus dem Kit.

. GieRen Sie die richtige Menge kochendes Wasser 1-2 cm bis zu den Randern.
. Kaffeesatz umruhren und den Kolben auf den Wasserspiegel dricken.

. Lassen Sie den Kaffee brauen wahrend 5-6 Minuten.

. Drucken Sie den Kolben vorsichtig nach unten und gieRen Kaffee in Tassen.

TEE UND ANDERE GETRANKE HERSTELLEN

Die franzosische Presse NADOBA kénnte zur Herstellung von Blatttee,
Krauter- und Beerengetranken verwendet warden Befolgen Sie die obigen
Empfehlungen, um ein Getrank nach Ihrem Geschmack zuzubereiten.

Die Bruhzeit hangt von den Zutaten des ausgewahlten Rezepts ab. Bitte
Uberprufen Sie die Angaben auf der Produktverpackung.



NAVOD K POUZITI

POUZITI

« Odstrante z vyrobku vsechny Stitky, nalepky a etikety, dukladné je umyjte
horkou vodou pomocijemneého cisticiho prostfedku, dobfe oplachnete
a osuste.

« K pfipravée listového caje nebo hrubé kavy pouzijte francouzsky lis.

Doporucena velikost mleti by méla byt stejna jako velke krystaly morske

soli. Jemna kava muze filtr ucpat.

Pri nalévani horké vody se ujistéte, ze francouzsky lis stoji na rovném

neklouzavém povrchu odolném vuci vysoke teplote.

Pravidelne kontrolujte, zda sklenéna nadoba neni poskrabana, praskla

nebo jinak poskozena. Nepouzivejte nadobu s poskozenymi sténami.

Zabrante poskozeni vyrobku ostrymi predmeéty.

Uchopte pouze rukojet francouzského lisu. Nedotykejte se horkych stén

nadoby odkrytymi castmi téla.

Pri spousténi pistu nevyvijejte nadmérnou silu, jinak by z francouzského

lisu mohla vytéct vrouci voda a muZze dojit k popéleni. Pokud plunzr

pfi stfednim usili neklesne, filtr je ucpany. Opatrné (muaze byt horky) jej

vyjméte a oplachnéte pod tekouci vodou.

Otocte vickem pri priprave Caje nebo kavy, aby zavfit vytok

francouzského lisu.

Inned po pfipravé nalejte horkou kdvu do $alkl nebo do termosky.

Nenechavejte kavu ve francouzskem tisku.

Pozor! Naplniujte a skladujte vyrobky obsahujici horké tekutiny mimo

dosah déti a domacich zvifat.

» Aby nedoslo k poskozeni plastovych casti, nesmi byt francouzsky lis v
tésné blizkosti topnych téles nebo otevieného ohné.

« Nenivhodné pro pouziti na sporaku, mikrovinné troubé a troube.

UDRZBA

» Pfed mytim nechte vyrobek uplné vychladnout. Zabrante kontaktu horke
banky se studenou vodou.

Nepouzivejte k Cisteni nadobi kovove dratenky a kartace, brusné

a agresivni Cistici prostredky.

Silné znecisténe nadobi predem namocte ve vodé nebo slabém roztoku
myciho prostredku.

Téleso a banku francouzského lisu lze myt v mycce nadobi.

Doporucuje se umyt pist a vsechny komponenty ru¢né pod tekouci
vodou.

Ihned po umyti by méla byt Francouzsky lis utfena a vysusena.

Na povrchu vyrobku muze vyskytnout usazovani vodniho kamene a
skvrn v dusledku minerdlt obsazenych v pitné vodé. Jde o sedimenty
minerald obsazenych v pitné vodé, jejich tvofeni mohou také vyvolavat
nékteré potraviny, sul, ocet. Tyto skvrny nijak neomezuji funkénost &i
zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt
predmetem reklamace.

Pravidelné myti produktu v my¢ce muze zpUsobit zménu barvy
nékterych ¢asti. Je to pfirozené opotiebeni vyrobku a nemuze slouzit
jako zaklad pro naroky vuci vyrobci.

ZARUCNI PODMINKY

« Na Francouzsky lis znacky NADOBA poskytujeme zaruku po dobu 3 roky
od data zakoupeni.

« Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pripady: vyrobek byl pouzivan v
rozporu s Navodem k pouziti, zavady byly zptsobeny uderem, pddem ¢i
neodbornou manipulaci, a také v pfipadé, ze na vyrobku byly provedeny
neautorizovane opravy a zmeny.

« V pfipadé opravnéeneé reklamace se prosim obratte na svého prodejce
nebo na nékteré ze servisnich stredisek, seznam na www.nadoba.eu.



PRIPRAVA KAVY

1. Vycistéte a zahrejte sklenénou kavovaru & varte vodu.

2. Pridejte 7 g Cerstvé mleté kavy na kazdych 125 ml do kadinky pomoci
lopatky ze sady.

3. Nalijte spravné mnozstvi vrouci vody ponechani 1-2 cm az okraje.

4. SMichani kavy a posunuti pistu do horni ¢asti vody.

5. Nechte varit kavu v prabéhu 5-6 minut.

6. Jemné stlacte pist smerem dolu a nalejte kavu do Salku.

PRIPRAVA CEA A OSTATNICH NAPOJU

Francouzské lisy NADOBA jsou vhodné pro pfipravu listového ¢aje,

bylinnych a bobulovych napoju. Postupujte podle vyse uvedeného

doporuceneého postupu. Doba vareni zavisi na prisadach. Postupujte podle

doporuceni vybraného receptu a podle informaci na obalu produktu.



NHCTPYKLMA MO SKCIJTYATALNN

MCMNOJIb3OBAHUE

e YaanuTe C U3Lennsa BCe STUKETKMN, HAKNENKM U APAbIKK, TIWATENbHO
BLIMOWTE €0 B ropsyen BoAe C MCNONb30BAHUEM MATKOTO MOIOLLErO
CPEeACTBa, XOPOLO OMNONOCHUTE U BHITPUTE HAaCyXO.

Vicnonb3ynTe peHYy-npecchl 4nd 3aBapmBaHmsg NMCTOBOTO Yas UNM kode
rpy60oro nomona. PekoMeHAyeMbIN pazmep Nomona AOMKEH ObITb PaBEH
KPYMHbBIM KpUCTannam MOpCkowm conu. Kodge Menkoro nomona MoxeTt
3aCOpUTL GUNLTP.

Hanuas ropsuyio Boay, y6eamTecs, 4To GpeHy-npecc CTOUT Ha POBHOW,
HECKOb3ALLIEeN NOBEPXHOCTY, YCTONYMBOW K BbICOKOM TeMnepaType.
PerynapHo npoBepsanTe CTEKNAHHbIM COCYA Ha NPpeAMET LapanuH,
TPELWWH UKW APYTUX NOBPEXAEHUN. He ncnonedymte cocyn

C NOBPEXAEHHBIMY CTEHKAMM.

V36eraliTe NOBPEXAEHNS M3AENMI OCTPLIMU NPEeAMETaMM.

bepuTech TONbKO 3a pyyKy peHy-npecca. He nprkacanTecs K ropsaynm
CTEeHKaM CoCya He3alMLWEHHBIMK YHaCTKaMm KOXM.

He npuknanbiBanTe YypesmepHoe ycunme npm onyCckaHmm nayHxepa,
MHaYye KMNAaTOK MOXET BbINNECHY TbCA U3 PEeHY-Npecca, 1 Bbl NONy4nTe
OXOr. Ecnn nnyHxep He onyckaeTcs Npu CpeaHEM YCUAUK, 3HAUNT,
dunbTp 3a6Mncs. OCTOPOXKHO (MOXKET GbITb FOPSAYMNM) BbIHETE €70 U
NPOMOWMTE NOA CTPYEN BOAbI.

FoBEPHMTE KPBILLKY, 4TO6bI 3aKPbITh HOCKK GPEHY-Npecca, Koraa
3aBapuBaeTe Yan unm kode.

Cpa3sy nocne NpuroToBaeHUS pasnemnTe ropayunin kode no Yawkam nim
nepenewnTe B TepMocC. He ocTasnante kode BO ppeHy-npecce.
HanonHanTe n xpaHuTe n3aenns, CoaepxKalLlme ropadme XunakocTu,
BAANN OT A€TEN M LOMALIHUX XKNBOTHbIX.

Bo m3bexaHre noBpexaeHus N1acTMacCoBbIX YHaCcTeN He AoMnycKaeTcs
HaxoxeHne ¢peHy-npecca B HENOCPEACTBEHHOM 6AN3OCTM OT
HarpesaTesbHbIX MPUOOPOB M OTKPLITOTO OrHS.

He noaxoanT Ang NCnonb3oBaHNS Ha NIUTE, B MUKPOBONHOBKE

1N Ay XOBOM WKady.

yxon

e [lepen MbITbEM U3aeNVs AanTe eMy MONHOCTBLIO OCTLITh. He nonyckanTe
KOHTaKTa ropsyer Konébl C XONOAHON BOAON.

He ncnonbsynte ANg YUCTKU M3LENNS METANNTNYECKNE MOYAKN U LLETKY,
abpasnBHbIE 1 arpecCrBHble MOIOLLME CPEACTBA.

CunnbHO 3arpa3HEHHYIO NOCYAY NPEeNBAPUTENBHO 3aMOUNTE B BOLE UNN B
cnabom pacTBOpE MOIOLLErO CPeACTBa.

Kopnyc 1 konby ¢peHY-npecca MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHOM
MatumHe.

[nyHXep 1 BCE COCTaBHbIE YaCTN PEKOMEHLYETCA MbITb BPYUYHYIO MOA
CTPYEéN BOAbI.

Cpa3sy nocne mMbiTbst GpeH4-npecc CnefyeT BhTEPETb HACYXO

M NPOCYWWTb.

Ha noBepxHOCTM M3AeNNS MOXET O6Pa30BaTbCS M3BECTKOBLIN HaneT

M NATHA 13-33 MMHEPanoB, COAEPXKALLMXCS B MMTbEBOW BOAE. VX nerko
YCTPaHWTb HEGOMBLUMM KOMMYECTBOM YKCYCa MM COKa NMMOHa. [JaHHble
NATHA HUCKONBKO HE CHMXAIOT GYHKUMOHANBHOCTb AW TUIMEHNYHOCTD
M3AENNSA, HE ABNSIOTCH OPAKOM 1 HE MOTYT CTaTb MPUYNHOM NPETEH3NI K
NPOW3BOANTENIO.

B pesynbraTe perynspHoOro MbiTba M34ea1s B NOCYAOMOEUYHOM

MalUMHE LBET HEKOTOPBIX AeTaNnen MOXeT U3MEHUTLCH. DTO ABISETCS
€CTECTBEHHbBIM M3HOCOM U3LENUSA N HE MOXET CNYXUTb OCHOBaHWEM AN4
NPeTeH3UI K NPOU3BOAUTENIO.

FTAPAHTUNSA

« Ha dperu-npeccsl NADOBA npegocTasaseTcs rapaHt1s 3 roaa
C MOMEHTa NPOAAXM.

e [apaHTNa He pacnpoCTPaHAETCA Ha CNyYan HapyLEeHWI NPaBua AaHHOTO
PYKOBOACTBA, MEXaHNYECKMX MOBPEXAEHUI NOCYAbl B pe3ynbraTte
YAapoOB 1 naueHmh, a TaKXXe CaMOCTOATENbHOIO NCNnpasaeHns
NepeKTOB NOCybl.

» B cnyyae 060CHOBaHHOM NPeTEH3MM obpalllanTech K MPOAaBLYy M3aenus
VAW B OLIUH 13 CEPBUCHbIX LEHTPOB, YKa3aHHbIX Ha www.nadoba.eu.



MPUTOTOBNEHNE KO®E
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OuyuCTUTE M MPOTPeNTe CTEKNSAHHbBIM CTaKaH, BCKUAATUTE BOAY.
[o6aBbTe 7 I CBEXEMONOTOro Kode Ha Kaxable 125 M BoAbl, MICNONb3ys
MEPHYIO TOXKKY 13 Habopa.

. HaneWte nocTaTtouHOE KONMYECTBO KMMAALLEN BOAbI, OCTaBKB 1-2 CM A0 Kpas.

. [MNepemeluaiiTe KOQEMHYIO MyLLY 1 ONYCTUTE MIYHXKEP A0 MOBEPXHOCTH BOABI.
. 3aBapviBariTe kode B TedeHune 5-6 MUHYT.

. OCTOPOXKHBIM ABMXEHMEM OMYCTUTE MNYHXEP BHYI3 1 HaneTe Kode B YallKM.

MPUTOTOBJIEHUE YAA U IPYTUX HATIMTKOB

®peHu-npeccsl NADOBA NoaxoAsT A8 NPUrOTOBAEHUS NMCTOBOTO Yas,
TPaBAHBIX U STOAHbBIX HANMUTKOB. [praepXMBanTeCh peKOMEeHA0BaHHOMN
BbllLE MOCNEeA0BaTENbHOCTH AENCTBUIA. Bpems NpurotToBneHns 3asucuT
OT MHrpeaveHTos. CneayvTe pekoMeHaaLmnsaM Bei6paHHOro peLienTa

1 MHOPMaLMK Ha ynakoBKe NpoayKTa



